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*Damit diese Seiten besser lesbar sind, 
verzichten wir auf das Gendern und schließen mit dem 

generischen Maskulinum alle Geschlechter ein.
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FAMILIE LEBEN

Das Gastgeben und das Unternehmertum, die Kulinarik und der perfekte Ser-
vice – all das liegt bei uns in der Familie. Und es liegt uns am Herzen. Persönlich 
für unsere Gäste da zu sein, uns über das Gewöhnliche hinaus zu engagieren 
und immer zu den Besten zu gehören, in jeder unserer vielen Disziplinen. All 
das gilt für die ganze Traube Familie. Für uns – die Familie Finkbeiner. Und für 
die vielen Mitarbeiter, die unsere Tradition mit uns fortführen und unsere Werte 
mit uns leben. Denn wenn unsere Gäste zufrieden sind, sind unsere Mitarbeiter 
zufrieden, sind wir zufrieden.

1  Familie Finkbeiner, v.l.n. r. Sebastian, Heiner, 
	 Matthias und Renate Finkbeiner
2  Die Pension Traube in den Dreißigerjahren

FAMILIE 
LEBEN

2

1
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TRAUBE TONBACH 
BAIERSBRONN 
Hotel Traube Tonbach - Familie Finkbeiner KG
Tonbachstraße 237  |  72270 Baiersbronn	

SCHLOSSHOTEL MONREPOS 
LUDWIGSBURG
Finkbeiner Hotel Beteiligungs GmbH & Co.KG
Domäne Monrepos 22  |  71634 Ludwigsburg	

CANtine – Made by Traube Tonbach 
STUTTGART  |  REGENSBURG  |  KARLSRUHE
Finkbeiner Kantinen GmbH & Co.KG
Holderäckerstraße 36  |  70499 Stuttgart	

WILDPARKTASTE – Made by Traube Tonbach 
KARLSRUHE
Finkbeiner Stadiongastronomie GmbH & Co. KG
Adenauerring 17  |  76131 Karlsruhe

EMILs – Made by Traube Tonbach
LEINFELDEN-ECHTERDINGEN
Finkbeiner Emils Kantinen GmbH & Co. KG
Kohlhammerstraße 16  |  70771 Leinfelden-Echterdingen

FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Mit insgesamt fünf Betrieben macht die TRAUBE GROUP den Süden 
Deutschlands zu einer der spannendsten Regionen: gastronomisch 
und perspektivisch. Als attraktiver Arbeitgeber mit besten Aussichten.

GESUCHT: 
EIN NEUER JOB

GEFUNDEN: 
EINE GANZE FAMILIE600 

MITARBEITER

25 
NATIONALITÄTEN 

43 
ABTEILUNGEN

IN 8. 
GENERATION
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Familienbetrieb seit 1789

310 Mitarbeiter

80 Auszubildende in 6 Ausbildungsberufen

143 Zimmer

4.500m2 Spa- und Wellnessbereich

Hochklassige Kulinarik:

· 	 Schwarzwaldstube (3 Sterne im Guide MICHELIN)

· 	 1789 (1 Stern im Guide MICHELIN)

· 	 Schatzhauser (Bib Gourmand im Guide MICHELIN)

· 	 Silberberg (Hausgast-Restaurant)

· 	 Blockhütte

· 	 Poolbistro

Wer einmal im schönen Tonbachtal war, der kommt herzlich gerne 
wieder. Das gilt für die Gäste der Traube Tonbach, die hier die höchste 
Form von Wohlbefinden und Erholung finden. Aber auch für die Mitar-
beiter, denen sich hier großartige Entwicklungsmöglichkeiten bieten. 
An einem einzigartigen Ort, der seit 1789 familiengeführt ist. Und der 
sich weit über den Schwarzwald hinaus einen Namen gemacht hat. Mit 
Kulinarik und Hotellerie von Weltrang. Allen voran die Schwarzwaldstu-
be, die von Gästen und Gremien immer wieder zu einem der besten Re-
staurants der Welt gekürt wird.

FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

TRAUBE TONBACH
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FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Aussichten vom Allerfeinsten

TRAUBE TONBACH
Unser Anspruch in der Traube Tonbach ist es, immer 
zu den Besten zu gehören. Und dass die Besten 
immer zu uns gehören. Ganz gleich, ob sie in unserem 
leidenschaftlichen Team den ersten Schritt machen  
oder sich den letzten Schliff holen. 
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Seit 2014 ist die Familie Finkbeiner Pächter des Schlosshotels	
Monrepos in Ludwigsburg

Rund 90 Mitarbeiter

77 moderne Zimmer und Suiten

3 gastronomische Outlets

8 Veranstaltungsräume für bis zu 200 Gäste

Das Seeschloss Monrepos bietet zusätzlich Raum für hochkarätige Events.
Wunderschöne Lage inmitten der Domäne Monrepos, umgeben von
tollen Erlebnismöglichkeiten, wie dem Golfplatz, dem Weingut Herzog
von Württemberg und dem Monrepos See 

SCHLOSSHOTEL
MONREPOS

FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Es sind die Lage und die Aussichten, die das Schlosshotel Monrepos zu 
einem ganz besonderen Ort machen. Eingebettet in eine große Park-
anlage, nur wenige Minuten von der Innenstadt Ludwigsburgs entfernt, 
spürt man beides: eine große Geschichte und eine großartige Zukunft. 
Das Schlosshotel Monrepos steht für ausgezeichnete Gastronomie, 
vielseitige Veranstaltungskultur und herzliche Gastfreundschaft. Vom
Vier-Sterne-Hotel mit ganzjährig nutzbarem Außenpool, über das 
barocke Seeschloss mit Raum für hochkarätige Veranstaltungen, über 
das Restaurant Gutsschenke mit Terrasse und Gartenwirtschaft bis 
hin zur Monrepos Hütte und dem Weingut Herzog von Württemberg.
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FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Die Geschichte weiterschreiben

SCHLOSSHOTEL MONREPOS
Wo einst der Hochadel zu Gast war, sind wir auch heute 
höchsten Ansprüchen verpflichtet. Mit exzellenter 
Hotellerie und Gastronomie setzen wir die lange 
Tradition der Gastfreundschaft an diesem besonderen 
Ort fort – und bieten beste Karrierechancen. 
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Seit 2016 Mitglied der TRAUBE GROUP

Dienstleister für das IT-Unternehmen Vector Informatik GmbH

Drei Standorte (Stuttgart | Regensburg | Karlsruhe)

Rund 130 Mitarbeiter

Kulinarik auf höchster Restaurantqualität

Eigene Patisserie und Konditorei

Kaffeespezialitäten an der Barista-Bar

Nachhaltiges-Take-away-Konzept

Eigene Essenslinie für zu Hause: CANtine@Home 

CANtine

FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Auch wenn wir ein Betriebsrestaurant neu denken, gestalten und füh-
ren, tun wir dies mit dem hohen Anspruch, zu den Besten zu zählen. 
Das Konzept „CANtine – Made by Traube Tonbach“ bei der VECTOR 
Informatik GmbH in Stuttgart, Regensburg und Karlsruhe beweist 
Tag für Tag, wie das geht: mit frischen und hochwertigen Produkten, 
höchster kulinarischer Qualität und einem ambitionierten, dynami-
schen Team, das angetreten ist, um Kantinengerichte auf das Traube 
Tonbach-Niveau zu heben.
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FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Drei Standorte, eine Vision

CANtine – 
MADE BY TRAUBE TONBACH
Die Dinge anders zu denken, war uns nicht genug. 
Wir wollten sie besser machen. Das Ergebnis ist ein 
einzigartiges und vielfach ausgezeichnetes Konzept –  
und eine spannende Gelegenheit, diese Idee in 
unserem Team jeden Tag noch ein bisschen besser  
zu machen. 

STUTTGART

REGENSBURG

KARLSRUHE
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FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

WILDPARKTASTE
Kulinarisch spielt der Karlsruher SC in der obersten Liga. Denn seit 
Juli 2023 sind wir exklusiver Caterer und Gastgeber in den neuen 
Hospitality-Welten im BBBank Wildpark-Stadion. Mit einem innovati
ven, regionalen Konzept, das es so in Fußballdeutschland noch nicht 
gegeben hat. Unter dem Motto „Fußball. Kulinarik. Erleben.“ hat das 
hochwertige Stadion-Catering der VIP-Bereiche schon viele Fans ge-
wonnen. „WildparkTaste – Made by Traube Tonbach“ verwöhnt die 
Gäste, aber nicht nur bei Heimspielen, sondern auch bei Caterings, 
Tagungen und Events.

VIP-Catering seit 2023

Exklusiver Caterer für den Karlsruher SC

16 Mitarbeiter in Festanstellung

200 Aushilfen zu den Heimspielen

Neu-/Umbau des Stadions BBBank Wildpark

Drei kulinarische Ebenen

Fünf Restaurantkonzepte

Rund 1.600 Gäste bei 17 Heimspielen

Ganzjähriges Tagungs- und Eventcatering auf 5.000m2
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FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Erstklassige Perspektiven

WILDPARKTASTE – 
MADE BY TRAUBE TONBACH
Das K in KSC steht für Kulinarik. Und für beste Karriere-
chancen. Denn unsere exklusive Catering-Marke „Wild
parkTaste – Made by Traube Tonbach“ bietet nicht nur 
höchsten Genuss in allen Hospitality-Bereichen des  
Stadions, sondern auch das perfekte Spielfeld für  
berufliche Erfolgsgeschichten.

KSC
KULINARISCHER
SPORT-CLUB 
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FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Gründung 2024

13 Mitarbeiter

Rund 200 Gäste täglich

Kulinarik auf Restaurantniveau

Täglich 3 Hauptgerichte zur Auswahl

Dienstleister für die EUCHNER GmbH + Co.KG

Standort Leinfelden-Echterdingen 

Wo wir für unsere Gäste nicht nur Mahlzeiten zubereiten, sondern 
ganzheitliche Erlebnisse schaffen – willkommen im „EMILs – Made by  
Traube Tonbach“, dem Betriebsrestaurant der EUCHNER GmbH + Co. KG,  
das als jüngster Kantinenbetrieb der TRAUBE GROUP für Genuss und 
Vielfalt auf dem Speiseplan steht. Im EMILs isst man aber nicht nur gut 
und gesund, sondern auch besonders nachhaltig. Weil wir ausschließ-
lich hochwertige Grundprodukte verwenden und größten Wert auf Fri-
sche, Saisonalität und Regionalität legen. Weil es einfach besser für die 
Umwelt ist – und unseren täglich 200 Gästen besser schmeckt.

EMILs
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FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Nachhaltig beruflichen Erfolg gestalten

EMILs – MADE BY TRAUBE TONBACH 
Betriebscasino war gestern. Heute findet man an dieser Stelle das neueste 
Projekt der TRAUBE GROUP: „EMILs – Made by Traube Tonbach“ ist das 
Betriebsrestaurant der Firma EUCHNER + Co. KG – und mehr. Es ist auch 
das beste Beispiel dafür, wie man die gastronomische Landschaft immer 
wieder mit guten Ideen bereichern kann. Indem man nachhaltig denkt und 
kulinarisch verwöhnt. Mit einem ambitionierten Team, das in familiärer und 
herzlicher Atmosphäre täglich für besondere Genussmomente sorgt. 



 

FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

Fakten, die für sich sprechen – und für uns als Arbeitgeber. Denn hinter 
jeder Zahl steckt eine Erfolgsgeschichte und die große Chance, Teil 
dieses Erfolges zu werden. Willkommen bei der TRAUBE GROUP. 

WAS TEAMSPIRIT 
BEWEGEN KANN

SCHLOSSHOTEL MONREPOS
MADE BY TRAUBE TONBACH / LUDWIGSBURG

HOTEL TRAUBE TONBACH
BAIERSBRONN

Gründungsjahr

1789
max. 280
Hotelgäste

ca. 17.000
Hotelgäste / Jahr

1969
gebaut von der 
Hofkammer des 

Hauses 
Württemberg

ca. 75.000
Essen / Jahr

ca. 130.000
Essen / Jahr

310
Mitarbeiter

ca. 80–100
Mitarbeiter

150
Veranstaltungen /

Jahr

ca. 750
Veranstaltungen /

Jahr

33.000m2

Gesamtfläche

255 ha
Parkanlage

12.000m2

Gesamtfläche

 1

2

FÜNF BETRIEBE – EINE FAMILIE

WILDPARKTASTE
STADION BBBANK WILDPARK / KARLSRUHE

CANtine REGENSBURG
MADE BY TRAUBE TONBACH

EMILs
MADE BY TRAUBE TONBACH / LEINFELDEN-ECHTERDINGEN

CANtine KARLSRUHE
MADE BY TRAUBE TONBACH

Gründungsjahr

2021
ca. 7.700

Gäste / Monat
BaristaBar

2.500
Gäste / Monat

Rund 1.600
Gäste bei 

17 Heimspielen 

Gründungsjahr

2023

84.151
Essen / Jahr

5
Restaurant- 

konzepte

To-Go-
Essen / Tag 

16%
2

Azubis
28

Mitarbeiter

16
Festangestellte

über 200
Aushilfen

pro Heimspiel

ca. 200
Gäste / Tag

Gründungsjahr

2024
täglich 3

Hauptgerichte zur 
Auswahl 

ca. 43.000
Essen / Jahr

13
Mitarbeiter

18
Veranstaltungen /

Jahr

bis zu 300
Veranstaltungen /

Jahr

3

4

3

5

Gründungsjahr

2024
ca. 6.500

Gäste / Monat
BaristaBar

1.400
Gäste / Monat

49.499
Essen / Jahr

To-Go-
Essen / Tag 

13,5%

23
Mitarbeiter

13
Veranstaltungen /

Jahr

2928

CANtine STUTTGART 1 &2
MADE BY TRAUBE TONBACH

ca. 30.000
Gäste / Monat

BaristaBar

3.900
Gäste / Monat

Gründungsjahr

(STG 1) 2016
(STG 2) 2022

330.575
Essen / Jahr

To-Go-
Essen / Tag 

11%

75
Mitarbeiter

4
Azubis

56
Veranstaltungen /

Jahr

3
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VERY IMPORTANT PEOPLE

Dass wir heute mit jedem unserer fünf Betriebe für sich, aber auch mit der 
TRAUBE GROUP als Ganzes dort stehen, wo wir stehen, das hat mit Strategie 
und Glück zu tun, mit den richtigen Entscheidungen und dem Mut, immer den 
eigenen Weg zu gehen. Es hat aber vor allen Dingen mit den Menschen zu tun, 
die uns auf diesem Weg begleiten. Wir wissen, wie wichtig jede und jeder Einzel-
ne in diesem Gefüge ist – und wie wertvoll das Team. Dass wir nur dann Erfolg 
haben, wenn wir die richtigen Leute dafür haben. Sie ausbilden und weiterbrin-
gen, sie fordern und fördern, wertschätzen – und ja: auch angemessen entloh-
nen. Denn egal, wo man bei uns hinschaut: in das Betriebsrestaurant oder in die 
Sterneküche. In das First-Class-Hotel oder in die VIP-Loge. Alles, was wir tun, ist 
People Business.  

VERY 
IMPORTANT 

PEOPLE
– 

ES SIND DIE MENSCHEN, 
DIE DEN UNTERSCHIED MACHEN. 

UND DEN ERFOLG.
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BETRIEBLICHE 
ALTERSVORSORGE

	
Auf Wunsch unterstützen wir 

bei der Altersvorsorge 
mit der TRAUBE RENTE+

ONBOARDING
	

Welcome Days nach 
bestandener Probezeit, 
Erste-Woche-Gespräch, 

Probezeitgespräch, 
Jahresgespräch.

MITARBEITER WERBEN 
MITARBEITER

	
Prämien in allen Betrieben. 

Die Höhe richtet sich 
nach dem jeweiligen Betrieb.

TRAINING & 
WEITERBILDUNG 
TRAUBE GROUP 

CAMPUS
	

Betriebsinterner und -übergreifender
Schulungskalender via 

Employee Relation Manager. 
Einsatz in Partnerbetrieben möglich.

VERY IMPORTANT PEOPLEVERY IMPORTANT PEOPLE

32 33

ALLES, WAS ZU EINEM TOLLEN 
JOB ON TOP KOMMT

UNSER 
FEEL-

GOOD-
PROGRAMM

MITARBEITER-
RABATTE 

	
Mitarbeiteraktionen 

traubetonbach.mitarbeiteraktionen.de 

Mitarbeiterreisevorteile 
mitarbeiterreisevorteile.de

Berner und Becker Community Rate
Hotelübernachtungen 

via Traube Tonbach

VERGÜNSTIGUNGEN
	

 in den Betrieben der TRAUBE GROUP. 
Termine nach Verfügbarkeit 

und in Rücksprache.

Attraktive Übernachtungspreise 
und viele weitere Vergünstigungen 

im Hotel Traube Tonbach 
und im Schlosshotel Monrepos 

für alle Mitarbeiter 
der TRAUBE GROUP.

WEIHNACHTS- & 
URLAUBSGELD

	
Tariflich geregelt
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COMPETENCE  
IN LEADERSHIP

TRAUBE GROUP 
CAMPUS 

FÜR BESTEHENDE UND 
ANGEHENDE FÜHRUNGSKRÄFTE

Jedes gute Team braucht Führung. Und jede Führungskraft 
die entsprechenden Qualitäten. Fähigkeiten, die wir mit unse-
rem Programm „Competence in Leadership“ gezielt fördern 
und entwickeln. Indem wir bestehende und angehende Füh-
rungskräfte dabei unterstützen, nicht nur ihre Zahlen im Blick 
zu behalten, sondern auch das Wohl ihrer Mitarbeiter. Dazu 
gehört der konstruktive Umgang mit Konflikten ebenso wie 
ein feines Gespür für Herausforderungen. Alles Dinge, die wir 
mit unserem Führungskrafttraining coachen – und mit wert-
vollen Tipps und Tricks, die den Führungsalltag effizienter 
und effektiver gestalten.

Wissen wird größer, wenn man es teilt. Deshalb haben wir mit 
dem TRAUBE GROUP-Campus eine unternehmensübergrei- 
fende Plattform für den Wissensaustausch geschaffen. Hier 
bieten wir ein breites Portfolio an Weiterbildungsmöglichkei-
ten durch interne und externe Referenten. Themen aus dem 
beruflichen Kontext werden dabei ebenso vermittelt wie Se-
minare zur Persönlichkeitsentwicklung. Aber auch individu-
elle Mentoring-, Coaching- und Förderprogramme stehen auf 
dem Programm. Das alles unter der Leitung eines eigenen 
Employee Relation Managers, der von Betriebs- und Abtei-
lungsleitern der verschiedenen Sparten unterstützt wird.

VERY IMPORTANT PEOPLE

CAMPUS FÜR WISSEN 
UND WACHSTUM

C
O

M
P E T E N C E  I N

L E A D E R S H I P

TRAUBE 
GROUP
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VERY IMPORTANT PEOPLE VERY IMPORTANT PEOPLE

OFFEN GESAGT
WIE UNSERE MITARBEITER UNS SEHEN

Ich arbeite gerne in der  
TRAUBE GROUP, da wir mit allen  

Betrieben gemeinsam an  
Projekten arbeiten, bei  

welchen die Mitarbeitenden  
im Fokus stehen.

Elina Gneipel, 
Assistentin der Betriebsleitung / Human Resources

CANtine – Made by Traube Tonbach 

Das Schlosshotel Monrepos ist 
für unsere Gäste ein Ort der 

Entspannung – und genau das macht 
unsere Arbeit so erfüllend. 

Es ist ein schönes Gefühl, Menschen 
aus ihrem Alltag zu holen und ihnen 

besondere Momente zu bereiten.“

Raffaele Greco, Serviceleiter GUTSSCHENKE, 
Schlosshotel Monrepos 

Ich empfinde meine Ausbildung zur 
Hotelkauffrau in der Traube Tonbach als 

großes Glück. Durch sie konnte ich 
zahlreiche verschieden Abteilungen 

kennenlernen, was mir später geholfen 
hat, direkt nach der Ausbildung 

als Eventmanagerin im Bankettbüro 
einsteigen zu können. Inzwischen bin 
ich hier als Personalsachbearbeiterin 

im Personalbüro tätig.

Emily Hellstern, Personalsachbearbeiterin
Hotel Traube Tonbach

Teamwork und Wertschätzung sind  
sowohl im Catering als auch im Fußball 

entscheidend für den Erfolg. Jeder im Team, 
vom Koch bis zum Servicepersonal, trägt 

seinen Teil zum perfekten Gästeerlebnis bei. 
Die Traube Tonbach ist da eine 

verlässliche Stütze im Catering und steht 
für exzellente Qualität.

Sebastian Holy, Betriebsleitung
WildparkTaste – Made by Traube Tonbach  

Unser kleines, familiäres Team spornt 
mich jeden Tag zur Hochleistung an.

Nachhaltigkeit, Vielfalt und Kreativität 
stehen bei uns im Fokus – 

im EMILs Team und auf dem Teller.
Die Liebe zum Detail ist unsere Stärke. 

Die Zufriedenheit unserer 
Mitarbeiter: Innen und Gäste unser Ziel.

Johanna Schaaf, Küchenchefin



38 39

Das EMILs begeistert uns täglich 
mit neuen kulinarischen Highlights 
und einer herzlichen Atmosphäre. 

Wir erleben, dass ein frisches, gesundes 
Essen und ein wertschätzendes 
Miteinander die Essenz für ein 

starkes Team sind. 

Stefan Euchner, Geschäftsführer EUCHNER GmbH + Co. KG

VERY IMPORTANT PEOPLE VERY IMPORTANT PEOPLE

Danke an die Hoteldirektion und 
die Mitarbeiter*innen des Schlosshotels 

Monrepos für die vertrauensvolle 
und angenehme Zusammenarbeit. 

Es macht einfach Spaß auf freundliches 
und motiviertes Personal im Hotel, an 
der Bar und im Restaurant zu treffen. 

Rainer Setzer, HKG Hofkammer

NACHGEFRAGT
WIE UNSERE PARTNER UNS ERLEBEN

Von Anfang an konnten wir uns auf 
die gleichbleibende und sehr hohe Qualität 

der vom CANtine Team mit großer 
Sorgfalt ausgewählten Speisen verlassen. 

Besonders überzeugt uns das handwerkliche 
Geschick, die Freundlichkeit und der auf-
merksame Service aller Mitarbeitenden. 

Wir schätzen die Zusammenarbeit mit der 
CANtine sehr, denn die Teams in Stuttgart, 
Karlsruhe und Regensburg zeigen täglich 

vollen Einsatz und sind eine Bereicherung 
für unser Unternehmen.

Dr. Thomas Beck, Vector Informatik GmbH

Mit WildparkTaste – Made by Traube Tonbach 
haben wir als Karlsruher SC einen Partner, 

der Zuverlässigkeit, Leidenschaft und 
höchste Ansprüche vereint. 

Gemeinsam mit der langjährigen Expertise 
der Traube Tonbach konnten wir ein 

überregionales Ausrufezeichen im Bereich 
„Stadion-Hospitality und Kulinarik“ setzen.

Michael Becker, Geschäftsführer Karlsruher SC
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Bildnachweise
Fotografen: Bernhard Kahrmann, Julian Beekmann, 

Mirco Moskopp, Rodrigo Tomazela Pissinato und Sedrique Xavier Messina
Luftaufnahmen Monrepos: Wilhelm Herzog von Württemberg

Rendering CANtine Karlsruhe: Vector Informatik GmbH

Was für unsere Gäste gilt, gilt 
für unsere Mitarbeiter:

Schön, Sie bei uns zu haben.

Mit herzlichen Grüßen, Ihre Familie Finkbeiner

HOTEL TRAUBE TONBACH
Tonbachstraße 237
72270 Baiersbronn

personal@traube-tonbach.de
 

SCHLOSSHOTEL MONREPOS
Domäne Monrepos 22

71634 Ludwigsburg
personalabteilung@schlosshotel-monrepos.de   

 CANtine – Made by Traube Tonbach
Holderäckerstraße 36

70499 Stuttgart
personal@made-by-traube-tonbach.de

WILDPARKTASTE – Made by Traube Tonbach 
Adenauerring 17
76131 Karlsruhe

personal@wildparktaste.de
 

EMILs – Made by Traube Tonbach 
Kohlhammerstraße 16

70771 Leinfelden-Echterdingen
info@emils-kantine.de

KONTAKTDATEN






